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Vielen Dank fiir Ihr Vertrauen

Herzlichen Gluckwunsch zum Kauf lhres neuen

<Heinzelmann CHEF-X" Thermo-Mixers.

Far eine sichere Benutzung des Produkts und

Erklérung des vollen Funktionsumfangs des
Produkts:

2
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Lesen Sie diese Bedienungsanleitung vor der
ersten Benutzung sorgfdltig durch.

Folgen Sie den Sicherheitshinweisen.

Das Gerdt sollte nur wie in dieser
Bedienungsanleitung beschrieben verwendet
werden.

Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung zum
Nachschlagen auf.

Wir wanschen lhnen viel Vergnigen mit lhrem
neuen Thermo-Mixer ,Heinzelmann CHEF-X"!

Symbol auf Ihrem Gerdit

;E IP
Das Material dieses Gerdtes ist lebensmittelecht.

1. Sicherheitshinweise
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Dieses Gerdt ist nur fur den
Innenbereich geeignet.

Das Gerdt darf nur zu seinem
bestimmungsgemadlRen Zweck
verwendet werden.

Der Hersteller haftet nicht fur
Schdaden, die durch fehlerhafte
Bedienung und unsachgemdlfen
Gebrauch entstehen.

A Anleitungen fiir einen sicheren
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Betrieb

Das Gerdt muss vom Netzstecker
getrennt werden, wenn es
unbeaufsichtigt oder nicht in
Gebrauch ist und vor dem
Zusammensetzen, Zerlegen und
Reinigen.

Seien Sie vorsichtig bei der
Benutzung der Turbo-Funktion, da
die heilden Zutaten aus dem
Mixbehdlter spritzen und
Verbrdhungen verursachen
kédnnen.
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Nach dem Ausschalten oder
Anhalten werden die
Messereinheit und der
Mixeraufsatz fur eine Weile weiter
rotieren. Bitte warten Sie, bis alle
Teile zum Stillstand gekommen
sind, bevor Sie den Mixbehalter
entriegeln und den Deckel 6ffnen.
Sollte das Netzkabel dieses
Gerdtes beschdadigt werden,
muss es von dem Hersteller, dem
Kundendienst des Herstellers
oder dhnlich qualifizierten
Fachleute ersetzt werden.

Vor dem Austausch von Teilen
oder Aufsdétzen, die sich im
Betrieb bewegen, muss das Gerat
ausgeschaltet und von der
Stromquelle getrennt werden.
Schalten Sie das Gerdt aus, bevor
Sie den Stecker aus der
Steckdose ziehen.

Versuchen Sie niemals, das
Gehduse des Gerats selbst zu
offnen.

Stecken Sie keine Gegenstdnde in
das Gehduse des Gerdts.
Verwenden Sie nur das vom
Hersteller empfohlene Zubehor.
Andernfalls konnte ein
Sicherheitsrisiko fur den Benutzer
bestehen und das Gerét
beschadigt werden. Verwenden
Sie nur Originalersatzteile und
-zubehor.

Gerdte durfen von Personen mit
eingeschrdnkten korperlichen,
sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder mangelnder
Erfahrung und Wissen verwendet
werden, wenn sie eine Aufsicht
oder Anweisung zur sicheren
Verwendung des Gerdts erhalten
haben und die damit
verbundenen Gefahren
verstehen. Dieses Gerdt darf nicht
von Kindern benutzt werden.
Kinder durfen nicht mit dem
Gerat sgielen.

Halten Sie das Gerdét und sein
Kabel aul3er Reichweite von
Kindern.

Lassen Sie das Gerat wahrend
des Gebrauchs nie
unbeaufsichtigt.
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GEFAHR! Stromschlia

Tragen Sie das Gerdt nie am
Kabel.

Bitte beachten Sie das Kapitel
Reinigung (siehe ,|9. Reinigung”).

gefahr

aufgrund von Feuchtigkeit
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Die Basis, das Stromkabel und der
Netzstecker durfen nicht in
Wasser oder andere Flussigkeiten
etaucht werden. Halten Sie das
erdt nie unter flieRendes
Wasser.
Schutzen Sie die Basis vor
Feuchtigkeit, Wassertropfen und
Spritzwasser.
Wenn das Geradat ins Wasser fallt,
trennen Sie sofort den
Netzstecker. Erst dann ist es
sicher, das Gerdt aus dem
Wasser zu ziehen. Verwenden Sie
das Gerdt erst, nachdem es von
einem qualifizierten Techniker
Uberpruft wurde.
Sollten Flussigkeiten in die Basis
gelangen, ziehen Sie sofort den
Netzstecker aus der Steckdose.
Lassen Sie das Gerdét vor der
Wiederverwendung von einem
qualifizierten Techniker
Uberprufen.
Beruhren Sie niemals das Gerdt
oder den Stecker mit nassen oder
feuchten Hadnden.

A GEFAHR! Stromschlaggefahr
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Stecken Sie den Netzstecker erst
nach vollstdndiger Montage des
GerQtes in die Steckdose.
SchlieRen Sie den Netzstecker nur
an eine ordnungsgemadf3
installierte und leicht
zugdangliche, geerdete
Wandsteckdose an, deren
Spannung und Frequenz den
Angaben auf dem Typenschild
entsprechen. Die Wandsteckdose
muss nach dem AnschlieRen des
Gerdtes weiterhin schnell
zugdanglich sein, damit im Notfall
der Stecker des Gerdts sofort

ezogen werden kann.

tellen Sie sicher, dass das
Stromkabel nicht durch scharfe
oder heilde Gegenstdnde
beschadigt werden kann.
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Stellen Sie das Gerdt nicht auf ein
Heizgerat (Benzinofen, Elektro-,
Holzkohleherd usw.) Halten Sie das
Gerdt von allen heil3den
Oberflédchen und offenen
Flammen fern. Benutzen und
stellen Sie das Gerdat immer auf
eine horizontale, stabile, saubere,
hitzebestdndige und trockene
Oberfléche.
Stellen Sie das Gerdt nicht an der
Kante der Theke- oder Tischseite
auf, um Unfélle zu vermeiden.
Stellen Sie aulderdem sicher, dass
die Oberflédche, auf die das Gerat
gestel[t wird, das Gesamtgewicht
es mit Lebensmitteln gefullten
Gerdts tragen kann.
Wickeln Sie das Stromkabel nicht
um das Geradt.
Selbst nach dem Ausschalten ist
das Gerdt nicht vollig vom
Netzstrom getrennt. Um das Gerat
vollstéindig von der Stromquelle zu
trennen, ziehen Sie den
Netzstecker aus der Steckdose.
Stellen Sie sicher, dass das
Stromkabel nicht zu einer
Stolperfalle wird und niemand sich
darin verfangen oder darauf
stellen kann.
Verwenden Sie das Gerdt nicht in
der Ndhe von
explosionsgefdahrlichen oder
brennbaren Materialien.
Stellen Sie bei Verwendung des
Gerats sicher, dass das
Stromkabel nicht eingeklemmt
oder gequetscht werden kann.
Wenn Sie den Netzstecker aus der
Wandsteckdose entfernen, ziehen
Sie immer am Stecker und nie am
Kabel.
Ziehen Sie den Netzstecker aus der
Steckdose ...

& .. wenn eine Fehlfunktion
auftritt,

¢ .. wenn Sie den Heinzelmann
CHEF-X nicht benutzen,

& .. bevor Sie den Heinzelmann
CHEF-X zusammensetzen
oder zerlegen,

& .. bevor Sie den Heinzelmann
CHEF-X reinigen und

¢ ... wdhrend eines Gewitters.
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Verwenden Sie das Gerdt nicht,
wenn das Gerdt oder das
Stromkabel sichtbar beschdadigt
ist.

Um Risiken zu vermeiden,
nehmen Sie keine Anderungen
am Produkt vor.

Versuchen Sie nicht, das Gerat
selbst zu reparieren. Bei
Stérungfen sind Reparaturen
ausschliel3lich von qualifiziertem
Personal durchzufuhren.

Bei nicht Befolgung dieser
Anweisungen kénnte
Lebensgefahr bestehen.

GEFAHR! Gefahr von
Schnittverletzungen

Bitte beachten Sie, dass die
Klingen der Messereinheit sehr
scharf sind:

Beruhren Sie die Klingen niemails
mit blofden Hdnden, um
Schnittwunden zu vermeiden.
Beim manuellen Abwaschen
sollte das Wasser ausreichend
klar sein, damit Sie die
Messereinheit gut sehen kénnen,
um Verletzungen durch die sehr
scharfen Klingen zu vermeiden.
Achten Sie beim Entleeren des
Mixbehdlters darauf, die Klingen
der Messereinheit nicht zu
berthren.

Achten Sie beim Entfernen und
Einsetzen der Messereinheit
darauf, dass Sie die Klingen nicht
berthren.

Das Gerdat darf niemals ohne
Mixbehadlter betrieben werden.
Greifen Sie niemals in die
rotierenden Klingen. Bertuhren Sie
rotierende Teile nicht mit Loéffeln
oder dhnlichen Utensilien. Halten
Sie auch lange Haare oder weite
1:Kleidung von rotierenden Teilen
ern.

Bitte beachten Sie, dass sich die
Klingen nach dem Ausschalten
des Gerdétes noch fur kurze Zeit
drehen. Dies gilt insbesondere bei
hohen Geschwindigkeiten.
Greifen Sie erst in den Topf, wenn
die Klingen komplett zum
Stillstand gekommen
sind.gekommen sind.

A FEUERGEFAHR
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Stellen Sie das Gerdt nicht auf ein
Heizgerat (Benzinofen, Elektro-,
Holzkohleherd usw.) Halten Sie
das Gerdt von allen heilden
Oberfldchen und offenen
Flammen fern. Benutzen und
stellen Sie das Gerdat immer auf
eine horizontale, stabile, saubere,
hitzebestdndige und trockene
Oberfléche.

& GEFAHR! Verbrennungsgefahr
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Die Oberfl&ichen des Gerdtes
kdbnnen wdhrend des Betriebs
sehr heild werden.
Stellen Sie das Gerdt nur um,
wenn es ich abgekuhlt hat.
Warten Sie, bis sich das Gerdt
abgekuhlt hat, bevor Sie es
reinigen oder wegradumen.
Verbruhungsgefahr durch
freigesetzten Dampf, wenn der
Deckel von dem Mixbehdlter

enommen wird.

ntfernen oder 6ffnen Sie niemals
den Deckel, wéhrend das Gerdt in
Betrieb ist. Der Dampf kann
entweichen und Verbrihungen

'ARNUNG! Gefahr von
géchscl%%en v

& Stellen Sie das Gerdat nur auf
eine ebene, trockene,
rutschfeste und wasserdichte
Oberfladche, sodass es weder
herunterfallen noch
herunterrutschen kann.

& Stellen Sie das Gerdt niemals
auf eine heilRe Oberfldche, z. B.
Kochplatte.

¢ Der RUhraufsatz darf nur mit
den Geschwindigkeitsstufen 1
bis 4 verwendet werden.

4 Die Taste TURBO darf nicht bei
Verwendung des RUhraufsatzes
aktiviert werden.

¢ Verwenden Sie den Mixbehadlter
mit dem Deckel, sonst kann
FlGssigkeit herausspritzen.

¢ Wenn sich noch Lebensmittel
im Mixbehdlter befinden, stellen
Sie das Gerdat nicht um.



Uberfullen Sie den Mixbehdlter
niemals, sonst kann der Inhalt
herausgeschleudert werden.
Uberlaufende FlUssigkeit wurde
Uber die Oberfladche flielRen. Sie
sollten das Gerd&t daher auf
eine wasserdichte Oberfldche
stellen.

Stellen Sie sicher, dass
wdhrend des Dampfgarens nie
zu viel oder zu wenig Wasser
im Gerdt ist.

Betreiben Sie das Gerat nicht,
wenn es leer ist, da dies zu
einer Uberhitzung des Motors
fuhrt und Schéden
verursachen kann.

Verwenden Sie nur das
Originalzubehor.

Verwenden Sie keine
adstringierenden oder
scheuernden Reinigungsmittel.
Das Gerdt ist mit rutschfesten,
synthetischen StandfufRen
ausgestattet. Da Mébel mit
den verschiedensten Lacken
und Kunststoffen beschichtet
sind und auch mit
verschiedenen
Pflegeprodukten behandelt
werden, kann nicht vollsténdig
ausgeschlossen werden, dass
einige dieser Materialien
Inhaltsstoffe enthalten, die die
rutschfesten Kunststoff-
Standfufie angreifen und
weich machen kénnten. Legen
Sie gegebenenfalls eine
rutschfeste Matte unter das
Gerat.



2. Verwendungszweck

Heinzelmann CHEF-X wird zum Mischen, Emulgieren, Mahlen, Homogenisieren, cremig RUhren, AufgielR3en,
Purieren, Schlagen, Verquirlen, Ruhren, Hacken, Stampfen, Schmoren, Anbréunen und Kochen verwendet.
Diese Bedienungsanleitungen beschreiben die Grundfunktionen wie Mixen und Zerkleinern.

WARNUNG! Gefahr von Sachschdédden!
% Verwenden Sie das Gerdt nicht, um harte Lebensmittel wie Knochen oder Muskatnusse zu zerkleinern.

3. Uberblick — N
— 23

1. Mixbehdlter ‘ 22
2. Stromkabel mit Stecker #
3. Netzbuchse i 20
4, Mixbehdlterhalterung mit %

Kupplung auf der Basis ®
5 Sicherheitsschalter
6 Basis i_ 18
7. Temperaturregler |
8 Geschwindigkeitsregler ” e 17
9. Ein-/Ausschalter - g
10. Linkslauf
1. Turbo
12. Multi-Puls
13. Pause
14. Timer
15. Anzeige
16. Dichtung der Messereinheit
17. Messereinheit
18. Gareinsatz
19. RUhraufsatz
20. Spatel
21. Dichtung des Mixbehdlterdeckels
22. Mixbehdlterdeckel @
23. Transparente Verschlusskappe o

24, LED-Leuchte

inzeimann
~ '
e o)

10 11 12



4. Lieferumfang

% 1Basis|6
% 1 Mixbehdlter [1 mit:
& Messereinheit |17
& Mixbehdlterdeckel |22
¢ Transparente Verschlusskappe |23
L 4

LED-Leuchte |24 (siehe Anleitungen zur

2

LED-Leuchte in der Verpackung der LED-
Leuchte)

1 Gareinsatz [18

1 RUhrbesen [19

1 Spatel |20

1 Kopie der Bedienungsanleitung

2 2 R 2
*»* *% % *»*

R
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1 Kopie der Kurzanleitung

5. Auspacken und Aufstellen

1. Entfernen Sie séimtliches Verpackungsmaterial.
2. Vergewissern Sie sich, dass alle Teile vorhanden
und unbeschdadigt sind. Kontaktieren Sie bei

unvollstandiger Lieferung (z. B.
Mixbehdlterdeckel usw.) oder Beschédigungen
umgehend den Lieferanten.

3. Reinigen Sie das Gerdt vor dem ersten
Gebrauch! (siehe ,19. Reinigung”)

HINWEIS: Wenn das Gerdt zum ersten Mal in Betrieb
ist, kann es einen Geruch erzeugen. Dies ist normal
und harmlos. Bitte sorgen Sie fUr eine angemessene
Beluftung.

6. Produktregistrierung und
Garantie

Bitte scannen Sie den QR-Code oder besuchen Sie
https:/ /www.heinzelmannpro.com/product-
registration zur Registrierung des Produkts.

Heinzelmann CHEF-X wird mit einer 12-monatigen
Garantie gegen Herstellungsmdngel geliefert
(davon ausgeschlossen ist normaler Verschleil),

vorausgesetzt, das Gerat wurde in
Ubereinstimmung mit den Anleitungen
verwendet und gewartet und wurde nicht
unsachgemdfR benutzt oder in irgendeiner Weise
zweckentfremdet.

7. Betrieb des Gerdits

Aus Sicherheitsgrinden kédnnen die in diesem
Kapitel beschriebenen Einstellungen nur gewdhlt
werden, wenn das Gerdt vollstédndig
zusammengesetzt ist.

7.1 Stromversorgung

% Verbinden Sie das Stromkabel mit dem
Stecker |2 mit der Netzbuchse |3 der Basis |6
and schlie3en Sie dann das Stromkabel mit
dem Stecker |2 an eine geeignete
Wandsteckdose an. Die Steckdose muss nach
dem Anschluss des Gerdtes weiterhin gut
zugdnglich sein.

% Betriebsanzeige leuchtet rot, um zu
signalisieren, dass das Gerdt mit der
Stromquelle verbunden ist. Ein akustisches
Signal weist darauf hin, dass das Gerat mit
der Stromquelle verbunden ist.

7.2 Ein- und Ausschalten des Gerdits

< Drucken Sie den Ein/Aus-Schalter |9, um das
Gerdt einzuschalten. Ein akustisches Signal
signalisiert, dass das Gerat eingeschaltet ist.

< Halten Sie den Schalter |9 fur I&ngere Zeit
gedruckt, um das Gerat auszuschalten.



7.3 Betrieb

Taste/
Komponente

Funktion

Hinweise

Anschluss an die
Stromversorgung

Ein/Aus |9

Turbo M

Linkslauf |10

Multi-Puls [12

Das Gerat ist im Stand-by-Modus, wenn
die rote LED leuchtet.

Das Gerdat ist betriebsbereit, wenn die
grune LED aufleuchtet.

Far ldngere Zeit gedruckt halten, um das
Gerdt auszuschalten.

Zum Starten der Turbo-Funktion
drtcken. Turbo-Funktion ist nicht
verfigbar, wenn eine Temperatur
gewdhlit wird.

Die Messereinheit rotiert zum RUhren
gegen den Uhrzeigersinn (stumpfe Seite
der Klinge).

Die grine LED neben der Linkslauf-Taste
leuchtet auf, um anzuzeigen, dass der
Linkslauf aktiviert ist.

Das Gerdt arbeitet mit wechselnden
Geschwindigkeiten.

Die grine LED neben der Multi-Puls-
Taste leuchtet auf, um anzuzeigen, dass
die Multi-Puls-Funktion aktiviert ist.

Bei Temperaturen Uber 70 C ist die
Funktion aus Sicherheitsgrunden auf
Multi-Puls 1und 2 begrenzt.

|9 driicken, um das Gerdt einzuschalten.

Wadhlen Sie die gewulnschte Funktion, um
den Betrieb zu starten.

Wenn keine Taste betatigt wird, schaltet
sich das Gerdat automatisch nach 15
Minuten aus, um Energie zu sparen.

Halten Sie die Taste gedruckt, solange Sie
die Funktion bendtigen.

Der Riihraufsatz |19 darf nicht in der
Turbo-Funktion verwendet werden.

Bitte lassen Sie die transparente

Verschlusskappe im Deckel, wenn die
Turbo-Funktion verwendet wird.

Zum Aktivieren drtiicken und zum
Deaktivieren erneut drucken.

Der Linkslauf arbeitet in Intervallen.

Zum Starten drucken.

Der RUhraufsatz |19 darf nicht in der Multi-
Puls-Funktion verwendet werden.

Die Multi-Puls-Funktion arbeitet in
Intervallen.



Pause |13

Temperatur |7

Geschwindigkeit |8

Timer 14

VorUbergehende Unterbrechung der
Geschwindigkeit, des Heizvorgangs
und des Timers.

Der Deckel kann nach den akustischen
Signalen gedffnet werden.

Schliel3en Sie den Deckel und dricken
Sie erneut Pause; das Gerdt setzt den
Betrieb mit den gleichen
Geschwindigkeits- und Temperatur-
Einstellungen fort und der Timer Iduft
weiter (Ruckwarts-/Vorwdrtszdhlen).

Gewunschte Temperatur auswdhlen.

Um den Heizvorgang zu starten, muss
eine Geschwindigkeit gewdhlt werden,
verwenden Sie mindestens
Geschwindigkeit 1 oder den Linkslauf.

Gewunschte Geschwindigkeit
auswdhlen.

Zum Einstellen des Countdown-Timers
far den gewuinschten Vorgang

Zum Aktivieren drucken und zum
Deaktivieren erneut dricken.

Warten Sie, bis die LED-Leuchte Uber
Pause GRUN leuchtet und ein akustisches
Signal ertént, bevor Sie den Deckel 6ffnen.

Warnung

Wenn der Deckel gedffnet wird, bevor die
LED GRUN leuchtet, wird das Gerét aus
Sicherheitsgrinden 90 Sekunden lang
verriegelt. Nach 90 Sekunden kénnen Sie
die gewunschten Einstellungen
(Temperatur, Geschwindigkeit, Timer)
wieder auswdhlen.

Die Temperatur mancher Funktionen ist
aus Sicherheitsgrinden auf 70°C
begrenzt.

Bei Temperaturen ab 70°C muss erst eine
Zeit eingestellt werden. Bitte wahlen Sie
erst die Temperatur, dann Zeit und dann
Geschwindigkeit, um den Betrieb zu
starten.

Der RUhrbesen kann nur mit den
Geschwindigkeitsstufen 1 bis 4 verwendet
werden.

Das Gerdt stoppt nach Ablauf der
eingestellten Zeit.



7.4 Einstellen der Temperatur

Drehen Sie den Temperaturregler |7, um die

Gartemperatur einzustellen:

% Die Temperatur kann von 37 °C bis 130 °C
eingestellt werden.

% Um den Aufheizvorgang zu starten, muss eine
Geschwindigkeitsstufe gewdhlt werden.

% Sobald die gewlnschte Temperatur gewdhlt
ist, leuchtet die Temperatur-Anzeige grin, um
anzuzeigen, dass das Gerdt aufheizt. Wenn
die gewulnschte Temperatur erreicht ist,
leuchtet die Temperatur-Anzeige rot. Ein
Signalton zeigt an, dass der Vorgang
abgeschlossen ist.

7.5 Einstellen der Zeit
Bei Temperaturen unter 70°C muss der Timer
nicht eingestellt werden.

Bei Temperaturen ab 70°C muss der Timer
eingestellt werden. Der Timer blinkt, um zu zeigen,
dass die Timer-Einstellung erforderlich ist, bevor
zum Starten des Gerdts die Geschwindigkeit
ausgewdhlt werden kann.

Die Zeit kann von 1 Sekunde bis zu 90 Minuten

eingestellt werden.

% Die Einstellung erfolgt in den folgenden
Intervallen:

< bis zu 1 Minute in Sekunden-Intervallen,

< ab 1 Minute in 30-Sekunden-Intervallen,

<% ab 10 Minuten in Minuten-Intervallen.

% Die eingestellte Zeit wird auf dem Anzeige
angezeigt [15.

I® Heinzelmann
CHEF-X

% Nachdem Sie die gewlnschte Zeit eingestellt
haben, beginnt der Countdown. Sobald die
eingestellte Zeit abgelaufen ist, stoppt das
Gerdt automatisch. Ein Signalton zeigt an,
dass der Vorgang abgeschlossen ist.

< Wenn die Countdown-Funktion nicht
verwendet wird und der Timer stattdessen
hochzdahlt, kann das Anzeige bis zu 90
Minuten anzeigen.

% Wahrend des Betriebs kann die eingestellte
Zeit gedndert werden.

7.6 Einstellen der Geschwindigkeit

Drehen Sie den Geschwindigkeitsregler |8, um die

gewunschte Geschwindigkeit einzustellen.

% Die Geschwindigkeit kann in 10 Stufen
eingestellt werden.

VORSICHT:

% Der Ruhraufsatz kann nur mit den
Geschwindigkeitsstufen 1 bis 4 verwendet
werden. Auf der Anzeige |15 erscheint eine
entsprechende Anzeige, wenn die
Geschwindigkeit 5 oder héher gewdhlt ist.

% Beim Mixen von FlUssigkeiten mit der
Geschwindigkeit 10 darf der Mixbehalter |1
nicht mehr als 1 Liter enthalten, da sonst
Flussigkeit herausspritzen kénnte (siehe ,8.
Verwendung des Mixbehdlters”). Bei
Geschwindigkeitsstufen unter 10 kann der
Mixbehdlter |1 bis maximal 2 Liter befullt
werden.

10




% Wdhrend des Betriebs kann die eingestellte
Geschwindigkeit gedndert werden.

7.7 Linkslauf (gegen den Uhrzeigersinn)

Der Linkslauf dient zum vorsichtigen Ruhren von

Lebensmitteln, die nicht zerkleinert werden sollen.

% Die Geschwindigkeit im Linkslauf kann nicht
verdndert werden.

% WICHTIG - Das Gerdt |Guft sofort mit der
gleichen Geschwindigkeit, die vor der
Aktivierung des Linkslaufs mit dem
Geschwindigkeitsregler eingestellt wurde.

% Nutzen Sie den Linkslauf fur vorsichtiges
Umruahren, das Ruhren erfolgt in Intervallen.

7.8 Turbo-Funktion

Sobald die Turbo-Taste gedruckt wird, wird die
Geschwindigkeit auf maximale Geschwindigkeit
erhéht.

VORSICHT:

% Beim Mixen von FlUssigkeiten mit der Turbo-
Funktion darf der Mixbehdlter |1 nicht mehr als
1 Liter enthalten, da sonst Flussigkeit
herausspritzen kénnte.

% Verwenden Sie diese Funktion niemals, wenn
der RUhraufsatz [19 benutzt wird.

% Die Taste ist bei allen

Temperatureinstellungen blockiert.
% Halten Sie die Taste so lange gedruckt, wie Sie
die Funktion bendtigen.

7.9 Uberlaufen
In der Basis |6 befindet sich ein Uberlaufloch.

Sollte Flussigkeit aus dem Mixbehalter |1 laufen,
sammelt sich diese nicht in der Basis |6, sondern
kann durch das Uberlaufloch auf die Fldche
darunter abflieRen.

Uberlaufloch

7.10 Pause

DrlUcken Sie Pause, um den Mix- oder
Kochvorgang zur Uberprufung oder Zugabe von
Zutaten vorUbergehend zu stoppen. Offnen Sie
den Deckel nur, wenn die LED Uber der Pause-
Taste GRUN leuchtet und das Signal ertont.

DrUcken Sie nach dem SchlieRen des Deckels
erneut die Pause-Taste. Das Gerdt startet dann
mit der gewdhlten Einstellung und der Timer IGuft
weiter.

7.1 Multi-Puls

Das Gerdt arbeitet mit wechselnden
Geschwindigkeiten far die Einstellungen 1 bis 7.
Die grune LED neben der Multi-Puls-Taste
leuchtet auf, um anzuzeigen, dass die Multi-Puls-
Funktion aktiviert ist.



8. Verwendung des Mixbehdilters

8.1 Markierungen im Mixbehdilter

(S

An der Innenseite des Mixbehalters |1 befinden
sich Markierungen zur Fullmenge:

% Untere Markierung: ca. 0,5 Liter

% Markierung I: ca. 1 Liter

% Mittlere Markierung: ca. 1,5 Liter

% Max.: ca. 2 Liter

VORSICHT:

% Beim Mixen von FlUssigkeiten mit der
Geschwindigkeit 10 oder mit der Turbo-Taste |
11 darf der Mixbehdilter [1 nicht mehr als 1 Liter
enthalten, da sonst FlUssigkeit herausspritzen
kédnnte. Bei Geschwindigkeitsstufen unter 10
kann der Mixbehdilter |1 nur bis maximal 2 Liter
befullt werden.

HINWEIS:

% Bei einigen Anwendungen sollte der
Mixbehdlter [1 ausreichend Flussigkeit
enthalten, damit das Gerét einwandfrei
funktionieren kann. So sollten Sie zum Beispiel
far Schlagsahne mindestens 200 ml Sahne
und zum Schlagen von Eiweils mindestens
zwei Eier verwenden.

8.2 Verwenden und Entfernen der
Messereinheit

Der Mixbehdlter |1 darf nicht ohne die
Messereinheit |17 verwendet werden, da die
Messereinheit [17 den Boden des Mixbehdlters |1
verschliel3t.

GEFAHR! Gefahr von Schnittverletzungen

Bitte beachten Sie, dass die Klingen der
Messereinheit |17 sehr scharf sind. BerUhren Sie
die Klingen niemals mit bloRen Handen.

Um die Messereinheit |17 zu entfernen, gehen Sie
wie folgt vor:

1. Legen Sie den Mixbehdlter |1 horizontal hin.

2. Drucken Sie den Entriegelungshebel |25 an
der Unterseite des Mixbehdlters |1, sodass er
auf das Symbol des offenen Schlosses zeigt.

3. Ziehen Sie die Messereinheit |17 vorsichtig
nach oben heraus.

Um die Messereinheit |17 einzusetzen, gehen Sie

wie folgt vor:

1. Legen Sie den Mixbehdlter |1 horizontal hin.

2. Setzen Sie die Messereinheit |17 von oben
ein.

3. Bitte beachten Sie, dass die Unterseite der
Messereinheit [17 durch die beiden
Aussparungen im Boden des Mixbehdlters |1
geschoben werden mussen

4. Um die Messereinheit [17 zu verriegeln,
bewegen Sie den Entriegelungshebel |25 an
der Unterseite des Mixbehdlters |1, sodass er
auf das Symbol des geschlossenen
Schlosses zeigt.
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ACHTUNG : Stellen Sie sicher, dass die Dichtung fur
die Messereinheit |17 richtig positioniert ist, sonst
kann FlUussigkeit aus dem Mixbehdlter auslaufen.

8.3 Einsetzen des Mixbehdilters

1.

Setzen Sie den Mixbehdlter |1 in die Basis |4.

2. Drucken Sie den Mixbehalter |1 leicht nach
unten, bis das Zahnrad der Messereinheit [17
im Zahnkranz der Kupplung |4 einrastet.
HINWEISE:

Wenn der Mixbehdlter |1 nicht nach unten
gedruckt werden kann, ,kippeln” Sie ihn etwas,
sodass das Zahnrad der Messereinheit [17 im
Mixbehdlter |1 in die Kupplung |4 gleitet.

Wenn der Mixbehdlterl 1 nicht korrekt
positioniert ist, verhindert ein
Sicherheitsmechanismus den Betrieb des
Gerdts.

8.4 Einsetzen und Entfernen des Riihraufsatz

Der Ruhraufsatz [19 dient zum Mischen von
flussigen Lebensmitteln, z. B. Sahne oder Eiweil}
schlagen, emulgieren (z. B. Mayonnaise). Der
Ruhraufsatz [19 wird auf die Messereinheit [17
aufgesteckt.

Die Flugel des RUhraufsatz [19 befinden sich in
den LUcken zwischen den Klingen. Um den
Ruhraufsatz 19 zu entfernen, ziehen Sie ihn
nach oben heraus.

Vorsicht

Der RUuhraufsatz [19 darf nur mit den
Geschwindigkeitsstufen 1 bis 4 verwendet
werden.

Die Multi-Puls-Taste [12 darf nicht betatigt
werden, wenn der RUhraufsatz |19 verwendet
wird.

Bei Verwendung des Ruhraufsatz [19 darf der
Spatel |20 nicht verwendet werden, da er in
den Ruhraufsatz [19 gelangen kann.

Achten Sie beim Hinzufligen von Zutaten
darauf, dass der Ruhraufsatz [19 nicht blockiert
wird.

8.5 VerschlieBen des Mixbehdilters mit dem

Deckel

< Der Mixbehdalterdeckel |22 kann nur aufgesetzt
werden, wenn der Mixbehdlter |1 richtig
eingesetzt wurde.

< Setzen Sie den Mixbehdlterdeckel |22 leicht
gedreht auf den Mixbehdlter |1.

< Drucken und drehen Sie den Deckel |22 mit
beiden Handen im Uhrzeigersinn bis zum
Anschlag.

Nur wenn der Deckel |22 korrekt geschlossen ist,
kann das Gerdt starten.
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HINWEISE:

% Um das SchlieRen des Deckels etwas zu
erleichtern, geben Sie einige Tropfen Ol auf ein
Tuch und reiben Sie die Dichtung |21 damit ein.

< Damit der Deckel |22 richtig einrastet, ist es
hilfreich, beim Schliel3en des Deckels leicht runter
zu drtcken.

8.6 Verwendung der transparenten
Verschlusskappe in der Deckeléffnung zum
Hinzufiigen von Zutaten durch die Deckeléffnung
Die transparente Verschlusskappe |23 dient zum
VerschlieRen des Deckels des Mixbehdlters |1 und
zum Abmessen der Zutaten.

% Um den Mixbehdlter |1 zu schlieRen, stecken Sie
die transparente Verschlusskappe |23 mit der
Offnung nach unten zeigend in den Deckel |22
und drehen Sie die Kappe zum Verriegeln im
Uhrzeigersinn.

VORSICHT:

Bevor Sie die transparente Verschlusskappe |23

entfernen, mussen Sie die Geschwindigkeit auf Stufe

1, 2 oder 3 reduzieren, damit keine Lebensmittel

herausgeschleudert werden kénnen.

% Um bei laufendem Gerdt Zutaten hinzuzufugen,
kann die transparente Verschlusskappe |23 fur
kurze Zeit entfernt werden.

% Um die Zutaten abzumessen, drehen Sie die
transparente Verschlusskappe 123 auf den Kopf
und geben Sie die Zutaten hinein. Die Mengen
kénnen in ml an der AuRenseite abgelesen
werden.

8.7 Garen und Dampfgaren mit dem Gareinsatz
1. FUllen Sie mindestens 500 ml Wasser in den
Mixbehdlter [1. Fullen Sie nur so viel Wasser in den
Mixbehdlter 1, dass das maximale
Fassungsvermoégen von 2 Litern bei Zugabe der
Zutaten nicht Uberschritten wird.
& Wenn alle Lebensmittel mit Wasser
bedeckt sind, werden sie gegart.
¢ Wenn die Lebensmittel nicht vollstdndig
mit Wasser bedeckt sind, werden sie
geddmpft.

2. Geben Sie die Zutaten in den Gareinsatz [18.

3. Setzen Sie den Gareinsatz [18 in den
Mixbehdlter 1.

4. VerschlieRen Sie den Mixbehdlter [1 mit dem
Deckel |22 und der transparenten
Verschlusskappe |23.

5. Stellen Sie mit dem Timer [14 die gewlnschte
Zeit ein.

6. Stellen Sie mit dem Temperaturregler |7 die
gewunschte Temperatur ein, z.B. 100 [°C zum
Kochen.

7. Wadhlen Sie Geschwindigkeitsstufe 1, um die
Warme gleichmdRig zum Erhitzen des
Wassers zu verteilen. Das Gerdt startet den
Betrieb.

8. Nach Ablauf der eingestellten Zeit ertont ein
Signal und das Gerdt stoppt den Betrieb.

VORSICHT :

% Verwenden Sie keine Kichenutensilien, um die
Zutaten umzurthren. Das Utensil kann in die
Klingen gelangen und Schaden verursachen.

Der Haken auf der RUckseite des Spatels 20 kann
verwendet werden, um den heiRen Gareinsatz [18
zu entfernen. Haken Sie ihn einfach in die
Metallhalterung des Gareinsatzes [18 und ziehen
Sie ihn nach oben heraus.
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9. Reinigung

% Ziehen Sie vor jeder Reinigung den
Netzstecker |2 aus der Steckdose.

% Tauchen Sie niemals die Basis |6 in Wasser.

% Spulen Sie vor dem Entfernen der
Messereinheit |17 den Mixbehalter |1 mit
Wasser und entfernen Sie Speisereste aus den
Klingen, sodass die Messereinheit |17 sicher
entfernt werden kann.

< Beim manuellen Abwaschen sollte das
Wasser ausreichend klar sein, damit Sie die
Messereinheit [17 gut sehen kénnen, um
Verletzungen durch die sehr scharfen Klingen
zu vermeiden.

VORSICHT:

% Verwenden Sie niemals scheuernde, &tzende
oder kratzende Reinigungsmittel. Diese
kénnten das Gerdt beschddigen.

HINWEIS:

% Bestimmte Lebensmittel oder Gewurze (z. B.
Curry) kénnen die Kunststoffteile verfarben.
Dies ist kein Defekt am Gerdét und
gesundheitlich unbedenklich.

9.1 Reinigung der Basis

1.  Wischen Sie die Basis mit einem sauberen, mit
klarem Wasser angefeuchteten Tuch ab.
Reinigen Sie die AuRenseite der Basis |6 mit
einem feuchten Tuch.

2. Verwenden Sie die Basis |6 erst wieder, wenn
sie ganz trocken ist.

9.2 Reinigung in der Geschirrspiiimaschine
Folgende Teile sind spulmaschinenfest:

+ Mixbehdilter 1
Transparente Verschlusskappe |23
Mixbehdlterdeckel |22
Dichtung des Mixbehdlterdeckels |21
Messereinheit [17
Gareinsatz |18
Ruhraufsatz [19
Spatel |20

R R et

Reinigen Sie unter keinen Umstdnden die
folgenden Teile in einer Geschirrspulmaschine: -
Basis |6.

9.3 Reinigung, Priifung und Ersetzen der
Dichtungen

Entfernen Sie die Dichtungen von der Messereinheit
117 und die Dichtung des Mixbehdlterdeckels |21
zum Reinigen und Prufen auf Beschddigungen.
Achten Sie auf Veréinderungen (z. B. poréses
Material oder Risse).

Beide Dichtungen kénnen in der

2
L X4

Geschirrspulmaschine gereinigt werden.

% Beschddigte Dichtungen mussen durch neue
ersetzt werden. Sie kbnnen neue Dichtungen
nachbestellen (siehe ,13. Bestellen von
Zubehor”).

VORSICHT:

% Vor dem nd@chsten Gebrauch mussen
beschddigte Dichtungen wiedereingesetzt oder
durch neue ersetzt werden. Der Betrieb ohne
Dichtungen ist nicht zul&ssig.

Messereinheit [17

1. Entfernen Sie die Messereinheit [17 aus dem
Mixbehdlter |1 (siehe ,8.2 Verwenden und
Entfernen der Messereinheit”).

2. Ziehen Sie die Dichtung von der Messereinheit |
17.

3. Setzen Sie die gereinigte Dichtung oder eine
neue ein.

4. Setzen Sie vor dem ndchsten Gebrauch des
Gerdts die Messereinheit [17 wieder ein.

Mixbehdlterdeckel |22

1. Ziehen Sie die Dichtung |21 von der Unterseite
des Mixbehdlterdeckels |22 ab.

2. Setzen Sie eine saubere Dichtung |21 oder eine
neue in den Deckel des Mixbehdlters |22 ein.
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9.4 Reinigung des Mixbehdilters
Die Multi-Puls-Funktion kann verwendet werden,

um die Speisereste aus dem Mixbehdlter und von

der Messereinheit zu entfernen.

9.5 Entkalken

Beim Dampfgaren mit hartem Wasser kédnnen sich
Kalkablagerungen auf den benutzten Teilen bilden,

insbesondere im Mixbehdlter |1.

Normale Reinigung

In den meisten Fdllen werden die
Kalkablagerungen durch Reinigung in der
Spulmaschine oder manuelles Abwaschen
entfernt.

Geringe Kalkablagerungen

1. Entfernen Sie leichte Kalkablagerungen, die bei

der manuellen Reinigung oder in der
Geschirrspulmaschine nicht entfernt werden
kdbnnen, mit einem Tuch, auf das Sie etwas
Haushaltsessig geben.

2. Spulen Sie mit klarem Wasser.

Starke Kalkablagerungen

VORSICHT:

Verwenden Sie keine handelstblichen
Entkalkungsmittel, nicht einmal Essigsdure oder

Essig. Verwenden Sie die folgende sanfte Methode.

Bereiten Sie eine Mischung aus 50 % weildem
Haushaltsessig und 50 % kochendem Wasser
vor.

Fullen Sie diese Mischung in den Mixbehdlter |1
oder legen Sie andere Teile mit
Kalkablagerungen in einen mit dieser Mischung
gefullten Behdlter.

Lassen Sie die Mischung fur 30 Minuten
einwirken.

HINWEIS: Langere Einwirkzeiten verbessern
nicht die Wirksamkeit der Entfernung von
Kalkablagerungen, sondern kénnen die Teile
dauerhaft beschddigen.

Spulen Sie mit klarem Wasser.

Lassen Sie die Teile vollsténdig trocknen, bevor
Sie sie wiederverwenden.

9.6 Lagerung

Bewahren Sie das Gerdét vor Staub und Schmutz
geschutzt auf.
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10. Rezepte

10.1 Crushed Eis:

% 1L Eiswurfel (aus dem Eisfach des Kuhlschranks) in die Schussel geben und bei Puls +
Geschwindigkeit 5, 10 Sekunden lang pulsieren.
% Verldngern Sie um jeweils 5 Sekunden, wenn das gewunschte Ergebnis nicht erzielt ist.

10.2. schlagsahne

% Nutzen Sie den Ruehraufsatz .
% GielRen Sie 300 ml Sahne in die Schussel und bei Geschwindigkeit 4, 2 Minuten rthren..
% Wenn die Schlagsahne nicht steif genug ist, fir weitere 15 Sekunden ruhren.

10.3. Mochi ( japanische Teigtaschen )

% 500 g Gluten-Reismehl, 300 ml Milch und 3 Essléffel Kondensmilch in die Schussel
geben.

% 90s bei Geschwindigkeit 2 mischen. Sobald der Teig geformt ist, figen Sie 2 Essloffel
Speise-Ol und 30 g Zucker hinzu.

% Erneut 1 min mischen. Verwenden Sie dann den Linkslauf und dampfgaren Sie den Teig
15 Minuten lang bei 100° C.

< Danach sogleich den Teig in mundgerechte Sticke aufteilen. Nach dem Abkuhlen auf
Raumtemperatur servierfertig. Nach Wunsch mit Kokosraspeln bestreuen..

10.4. Mango Smoothie

% 250 g Mango in 2 cm grolRe Wurfel schneiden. Eine grofRe Banane in 2 cm grolde Wurfel
schneiden.

% Die Frichte in eine Schussel geben, dann eine Tasse Milch in die Schissel geben und ca.

30 Sekunden lang mixen.

10.5. Erdnussbutter

% 500 g gerdstete Erdnusse, 2 Essloffel Pflanzendl und 2 Essléffel Zucker in die

< 2 Minuten mixen. Kratzen Sie die Seiten der Schussel bei Bedarf gelegentlich zum
Topfboden.

% Verléngern Sie die Mischzeit im Abstand von jeweils 15 Sekunden, wenn das gewulnschte
Ergebnis nicht erzielt ist.



11. Fehlerbehebung

11.1 Fehlfunktionen wéihrend des Betriebs

Fehlfunktion

Ursache

Lésung

Das Gerdt startet nicht.

Flussigkeit unter dem Gerat

Flussigkeit tritt am Deckel |22 des
Mixbehdilters |1 aus.

Teile des Gerdtes sind verférbt.

Mixbehdlter |1 ist nicht richtig
eingesetzt.

Deckel |22 sitzt nicht richtig auf
dem Mixbehdlter |1.

Keine Stromversorgung

Die Messereinheit [17 wurde nicht
korrekt eingesetzt, sodass der
Mixbehdlter |1 undicht ist

Dichtung der Messereinheit ist
beschdadigt.

Flussigkeit tritt aus dem
Mixbehdlter |1 aus und flieRt durch
die

Uberlauféffnung 10 der
Basis [12 auf die Fldche darunter
(siehe ,Uberlaufen” auf Seite 49).

Dichtung |21 wurde nicht korrekt
eingesetzt.

Dichtung |21 ist beschadigt.

Bestimmte Lebensmittel oder
Gewdurze (z. B. Curry) kénnen
die Kunststoffteile verférben.
Dies ist kein Defekt am Gerdt.

Mixbehdlter |1 richtig einsetzen
(siehe ,8.3 Einsetzen des
Mixbehdlters”).

Deckel |22 korrekt aufsetzen.

Uberprufen, ob Stecker und
Buchsen korrekt funktionieren.

Messereinheit [17 korrekt einsetzen
(siehe ,8.2 Verwenden und
Entfernen der Messereinheit”)

Neue Dichtung einsetzen (siehe
,9.3 Reinigung, Prafung und
Ersetzen der Dichtungen”).

Beim Mixen von Flussigkeiten mit
der Geschwindigkeit 10 oder mit
der Turbo-FunktionTurbo |11 darf
der Mixbehdlter |1 nicht mehr als 1
Liter enthalten, da sonst FlUssigkeit
herausspritzen kénnte. Bei
Geschwindigkeitseinstellungen
unter 10 kann der Mixbehdlter |1 nur
bis maximal 2 Liter beflllt werden.

Dichtung |21 korrekt einsetzen
(siehe ,9.3 Reinigung, Prafung und
Ersetzen der Dichtungen”).

Neue Dichtung |21 einsetzen (siehe
»9.3 Reinigung, Prufung und
Ersetzen der Dichtungen”).

KorrekturmaRnahme unnétig,
da dies gesundheitlich
unbedenklich ist.
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1.2 Warnhinweise auf dem Anzeige

Anzeige Ursache

Losung

Deckel ist gedffnet

Deckel |22 sitzt nicht richtig
auf dem Mixbehalter 1.

Schloss leuchtet rot

Sicherheitsmechanismus ist
far 90 s aktiviert.

Das Gerdt ist Uberlastet.

EOO3

] ) @ Das Gerdt ist Uberhitzt.

12. Entsorgung und Umwelt

Wenn Sie das Gerat ausrangieren, darf es nicht zusammen mit anderen Haushaltsabfdllen entsorgt

Deckel |22 korrekt schlielzen
(siehe 8.5 VerschlieRen
des Mixbehdlters mit dem
Deckel”).

Deckel wurde wahrend des
Betriebs geoffnet, ohne
dass Pause gedruckt wurde
oder der Deckel wurde vor
dem ertdnen des
Signaltons gedffnet.

Mixbehdilter ist zu voll und/
oder die Zutaten sind zu
fest und das Gerdat kénnte
sich Uberhitzen, wenn der
Betrieb fortgesetzt wird.
Bitte Menge im Mixbehdlter
reduzieren.

Stecker aus der Steckdose
ziehen und das Gerét
komplett abkuhlen lassen.
AnschlieRend ist es wieder
einsatzbereit.

werden. Stattdessen sind Sie dafur verantwortlich, Ihre Altgerdte zu entsorgen, indem Sie sie zu einer

hierfar vorgesehenen Sammelstelle bringen. Die Nichteinhaltung dieser Regel kann in Ubereinstimmung

mit den geltenden Vorschriften Gber die Abfallentsorgung bestraft werden. Die Sortierung und das

Recycling lhrer Altgeréte zum Zeitpunkt der Entsorgung wird dazu beitragen, die naturlichen Ressourcen

zu schonen und sicherzustellen, dass es in einer Weise recycelt wird, die die menschliche Gesundheit und

die Umwelt schutzt. FUr weitere Informationen dartber, wo Sie lhre Altgeréte zum Recycling abgeben
kédnnen, wenden Sie sich bitte an lhren lokalen Wertstoffhof. Die Hersteller und Importeure Gbernehmen
keine Verantwortung fur Recycling, Aufbereitung und ékologische Entsorgung, weder direkt noch Uber ein

offentliches System.
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13. Technische Daten

Modell: HMCXO02
Spannung: 220 -240V ~
Betriebsspannung und
frequenz:IO ° 50/60 Hz
Schutzklasse: I

1300W

Nennleistung:
9 (Motor: 1400W, Heizleistung: 1050W)

Fassungsvermogen des

. N 2 Liter
Mixbehdlters |1

Vorbehaltlich technischer und anderweitiger Anderungen.

CECB Y &

14. Bestellen von Ersatzteilen und Zubehor

Auf unserer Website finden Sie Informationen Uber Ersatzteile und Zubehdr, das nachbestellt werden kann.
shop.heinzelmannpro.com

Ver202104 20

«Wir behalten uns das Recht vor, die technischen Daten dieses Gerdts jederzeit ohne

vorherige Ankindigung zu éndern. Keine der in diesem Dokument enthaltenen

.
! Heinzelmann | oo
. info@heinzelmannpro.com Informationen ist vertraglicher Natur.

© Alle Rechte vorbehalten NID Concepts Limited.”
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