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Vielen Dank für Ihr Ver-
trauen!
Für eine sichere Handhabung des Pro-
dukts und um den gesamten Umfang 
des Produkts kennenzulernen
•	 Lesen Sie diese Anleitung gründlich 

vor der ersten Verwendung.
•	 Beachten Sie die Sicherheitshin-

weise.
•	 Das Gerät darf nur wie in der Be-

dienungsanleitung beschrieben 
verwendet werden.

•	 Bewahren Sie die Bedienungsanlei-
tung zur späteren Bezugnahme auf.

Symbol auf Ihrem Gerät
Das Material dieses Geräts ist 
lebensmittelecht.

Bitte befolgen Sie die Anleitung in dies-
er Bedienungsanleitung, um das Gerät 
zu bedienen, andernfalls besteht das 
Risiko des Verlusts der Produktgarantie.

Überprüfen Sie bitte immer die aktualisierte 
Bedienungsanleitung auf www.heinzelmann-
pro.com/de/instruction-manual

1. Sicherheitshinweise

•	 Dieses Gerät ist nur für den 
Innenbereich geeignet.

•	 Das Gerät darf nur für den Zweck 
verwendet werden, für den es 
vorgesehen und konzipiert wurde.

•	 Der Hersteller haftet nicht für 
Schäden, die durch unsachgemäße 
Bedienung und unsachgemäßen 
Gebrauch verursacht werden.

•	 Verwenden Sie Geräte nur 
ordnungsgemäß und wie 

vorgesehen, zur Zubereitung von Speisen 
in Küchen und ähnlichen Einrichtungen 
wie Frühstücksrestaurants, Hotels, 
Büros und Unternehmen.

Anweisungen für den sicheren 
Betrieb
•	 Das Gerät muss von der 

Stromversorgung getrennt werden, 
wenn es unbeaufsichtigt bleibt oder 
nicht in Betrieb ist oder bei Reinigung.

•	 Wenn das Netzkabel dieses Geräts 
beschädigt wird, muss es durch den 
Kundenservice ersetzt werden.

•	 Bevor bewegliche Teile oder 
Zubehörteile ersetzt werden, muss 
das Gerät ausgeschaltet und vom 
Stromnetz getrennt werden.

•	 Schalten Sie das Gerät aus, bevor Sie 
den Stecker aus der Steckdose ziehen.

•	 Versuchen Sie niemals, das Gehäuse 
des Geräts selbst zu öffnen.

•	 Stecken Sie niemals Gegenstände in 
das Gehäuse des Geräts.

•	 Versuchen Sie niemals, das Gehäuse 
des Geräts selbst zu öffnen.

•	 Ein Verstoß gegen diese Regel kann 
ein Sicherheitsrisiko für den Benutzer 
darstellen und das Gerät beschädigen. 
Verwenden Sie nur Originalteile und 
-zubehör.

•	 Geräte können von Personen mit 
eingeschränkten körperlichen, 
sensorischen oder geistigen 
Fähigkeiten oder mangelnder Erfahrung 
und Kenntnissen verwendet werden, 
wenn sie Anweisungen zur sicheren 
Verwendung des Geräts erhalten 
haben und die damit verbundenen 
Gefahren verstehen. Dieses Gerät darf 
nicht von Kindern verwendet werden. 
Kinder dürfen nicht mit dem Gerät 
spielen.

•	 Halten Sie das Gerät und dessen Kabel 
außer Reichweite von Kindern.

•	 Lassen Sie das Gerät niemals 
unbeaufsichtigt während der 
Verwendung.

•	 Tragen Sie das Gerät niemals am Kabel.
•	 Bitte beachten Sie das Kapitel zur 

Reinigung.
•	 Die maximale Kapazität darf nicht über 

der maximalen Markierung liegen. 
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Kurzzeitbetrieb. Verwenden Sie 
das Gerät nicht länger als 1 Minute, 
dann eine Pause von mindestens 3 
Minuten einlegen.

•	 Verarbeiten Sie keine harten 
Substanzen (z. B. Eis, Knochen, Nüsse 
mit Schalen).

•	 FÜGEN SIE KEIN WASSER oder andere 
Flüssigkeiten zu der Trocken- 
oder Nassmahlkammer hinzu. 
Überschüssige Feuchtigkeit kann 
die Leistung beeinträchtigen und die 
Einheit beschädigen.

GEFAHR! Risiko eines 
elektrischen Schlags durch 
Feuchtigkeit 
•	 Die Basis und/oder das Netzkabel 

dürfen nicht in Wasser oder andere 
Flüssigkeiten getaucht werden.

•	 Wenn das gesamte Gerät ins 
Wasser fällt, ziehen Sie sofort den 
Hauptstecker. Erst dann ist es sicher, 
das Gerät zu bergen. Verwenden 
Sie es nicht, bevor es von einem 
zertifizierten Techniker überprüft 
wurde.

•	 Sollten Flüssigkeiten in die Basis 
gelangen, ziehen Sie sofort den 
Netzstecker. Lassen Sie das Gerät vor 
der erneuten Verwendung von einem 
zertifizierten Techniker überprüfen.

•	 Berühren Sie das Gerät oder den 
Stecker niemals mit nassen oder 
feuchten Händen.

GEFAHR! Risiko eines 
elektrischen Schlags 
•	 Stecken Sie den Hauptstecker erst in 

die Wandsteckdose, wenn das Gerät 
vollständig montiert ist.

•	 Verbinden Sie den Netzstecker nur mit 
einer ordnungsgemäß installierten 
und leicht zugänglichen geerdeten 
Wandsteckdose, deren Spannung 
und Frequenz den Angaben auf 
dem Typenschild entsprechen. Die 
Wandsteckdose muss auch nach 
dem Einstecken des Geräts leicht 
zugänglich bleiben, sodass im Notfall 
das Netzkabel sofort abgezogen 
werden kann.

•	 Stellen Sie sicher, dass das Netzkabel 
nicht durch scharfe oder heiße 
Gegenstände beschädigt wird.

•	 Platzieren Sie das Gerät nicht auf 
einem Heizobjekt (Benzin, Elektro-, 
Holzkohlengrill usw.). Halten Sie das 
Gerät von heißen Oberflächen und 
offenen Flammen fern. Betreiben und 
platzieren Sie das Gerät immer auf 
einer horizontalen, stabilen, sauberen, 
hitzebeständigen und trockenen 
Oberfläche.

•	 Platzieren Sie das Gerät nicht am Rand 
von Tischen oder Theken, um Unfälle 
zu vermeiden. Stellen Sie auch sicher, 
dass die Oberfläche, auf der das Gerät 
platziert wird, das Gesamtgewicht des 
Geräts tragen kann.

•	 Wickeln Sie das Netzkabel nicht um 
das Gerät.

•	 Selbst nach dem Ausschalten ist das 
Gerät nicht vollständig getrennt. Um 
es vollständig zu trennen, ziehen Sie 
den Netzstecker.

•	 Stellen Sie sicher, dass das Netzkabel 
niemals zu einem Stolpergefahr wird 
und dass niemand hineingeraten 
oder darauf stehen kann.

•	 Verwenden Sie das Gerät nicht in der 
Nähe von explosiven oder brennbaren 
Materialien.

•	 Stellen Sie sicher, dass das Netzkabel 
beim Gebrauch des Geräts nicht 
eingeklemmt oder zerdrückt wird.

•	 Ziehen Sie beim Entfernen des 
Netzsteckers aus der Wandsteckdose 
immer den Stecker und nie das Kabel.

•	 Ziehen Sie den Netzstecker aus der 
Wandsteckdose:…

•	 … bei einem Defekt
•	 … wenn Sie den Heinzelmann 

CHEF-G nicht verwenden,
•	 … vor der Reinigung des 

Heinzelmann CHEF-G und,
•	 … während Gewittern.

•	 Verwenden Sie das Gerät nicht, wenn 
sichtbare Schäden am Gerät oder am 
Netzkabel vorhanden sind.

•	 Um jedes Risiko zu vermeiden, führen 
Sie keine Modifikationen am Produkt 
durch.

•	 Versuchen Sie nicht, das Gerät selbst 
zu reparieren. Bei Fehlfunktionen sind 
Reparaturen nur durch qualifiziertes 



Personal durchzuführen.
•	 Ein Verstoß gegen diese 

Anweisungen kann ein Risiko für das 
Leben darstellen.

Gefahr! Betreiben und platzieren Sie 
das Gerät immer auf einer horizontalen, 
stabilen, sauberen, hitzebeständigen 
und trockenen Oberfläche.

Gefahr! Risiko einer 
Verletzung 
•	 Die Oberflächen des Geräts können 

während des Betriebs heiß werden.
•	 Platzieren Sie das Gerät 

ausschließlich auf einer ebenen, 
trockenen, rutschfesten und 
wasserdichten Oberfläche, damit es 
weder fallen noch abrutschen kann.

•	 Platzieren Sie das Gerät niemals auf 
einer heißen Oberfläche, z. B. einer 
Heizplatte. 

•	 Platzieren Sie das Gerät auf einer 
wasserfesten Oberfläche.

•	 Verwenden Sie keine abrasiven 
Reinigungsmittel wie z.B 
Scheuermittel.

2. Technische Parameter

Nennspannung : 220 -240 V

Nennfrequenz :   50/60 HZ

Nennleistung :   350 W  

Kabeltyp :   
Kabel
2*0.5mm²*
1.5mm

Größe : 120 x 120 x 350 
mm   
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4. Bedienungsanleitung

BETRIEB

1.	 Platzieren Sie das Gerät auf einer 
ebenen Oberfläche.

2.	 Setzen Sie den Behälter direkt auf das 
Gerät.

3.	 Gießen Sie die gewünschte Menge an 
trockenen Zutaten in den Behälter.

4.	 Verschliessen Sie den Deckel durch 
Drehen in entgegengesetzter Richtung 
fest. Ein Sicherheitsmechanismus 
verhindert das Einschalten, wenn der 
Deckel nicht richtig eingesetzt ist.

5.	 Versuchen Sie nicht, das Gerät ohne 
den Deckel zu betreiben.

6.	 Ziehen Sie die erforderliche Menge 
Kabel heraus und stecken Sie es in 
die Steckdose.

7.	 Drehen Sie den Startknopf, bis Sie das 
gewünschte Ergebnis erreichen.

8.	 Ziehen Sie den Stecker aus der 
Steckdose.

Empfohlene Zutaten:

Trockenmahlkammer (für Inhalte mit 
geringem Feuchtigkeitsgehalt):
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1.	 Deckel

2.	 Oberkörper

3.	 Schalterknopf

4.	 Körper

5.	 Basis

6.	 Trockenschleifbecher

7.	 Nassschleifbecher
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VORABÜBERPRÜFUNG

1.	 Nach dem Entfernen der Verpackung 
stellen Sie sicher, dass das Produkt 
vollständig und unbeschädigt ist 
und alle Zubehörteile vorhanden 
sind. Verwenden Sie das Gerät nicht, 
wenn es sichtbar beschädigt ist. 
Kontaktieren Sie den technischen 

CHEF-G

3. Produktstruktur
Kundendienst.

2.	 Verbinden Sie das Gerät. Überprüfen 
Sie, dass die Spannung der 
Stromversorgung dem Wert auf dem 
Typenschild entspricht. Wenn der 
Stecker des Geräts nicht zur Steckdose 
passt, lassen Sie den Stecker nur von 
einem qualifizierten Fachmann ändern.



5. Reinigung

1.	  Stellen Sie sicher, dass das Gerät vor 
der Reinigung vom Strom getrennt 
ist. Um einen elektrischen Schlag zu 
vermeiden, tauchen Sie das Kabel, 
den Stecker oder das Gerät nicht in 
Wasser oder Flüssigkeiten.

2.	  Entfernen Sie Rückstände vorsichtig 
mit einer kleinen Bürste. Berühren 
Sie die Klinge nicht, da sie scharf ist.

3.	 Tauchen Sie das Gerät nicht ins 
Wasser.

4.	 Um Rückstände oder verbleibende 
Aromen zu entfernen, geben Sie 
einen Esslöffel Backpulver in den 
Becher und lassen das Gerät 
kurzlaufen und wischen Sie wischen 
Sie es danach gründlich ab.

5.	 Reinigen Sie die Becher nach 
jedem Gebrauch gründlich, um 
Geschmacksrückstände und 
Kontamination zu vermeiden.

6.	 Reinigen Sie die Außenseite des 
Geräts mit einem weichen Tuch.

7.	 das überschüssige Kabel in den 
Kabelspeicherbereich in der Basis 
des Geräts schieben.

•	 Getrocknete Gewürze (z. B. 
Zimtstangen, Lorbeerblätter, 
getrocknete Kräuter, Kaffeebohnen)

WICHTIG: Stellen Sie sicher, dass alle 
Zutaten vollständig trocken sind, um 
Verstopfungen oder Überhitzung 
des Motors zu vermeiden.

Nassmahlkammer (für feuchte 
Zutaten):
•	 Frische Aromen (z. B. Ingwer, 

Knoblauch, Zwiebeln)
•	 Gemüse mit hohem 

Feuchtigkeitsgehalt (z. B. Tomaten, 
kleine Karottenwürfel, Chilischoten)

WICHTIG: Vermeiden Sie Überfüllung, 
um eine optimale Konsistenz 
beim Bearbeitungsvorgang zu 
gewährleisten.

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE:
•	 Verarbeiten Sie keine harten 

Substanzen (z. B. Eis, Knochen, Nüsse 
mit Schalen).

•	 FÜGEN SIE KEIN WASSER oder andere 
Flüssigkeiten zu der Trocken- 
oder Nassmahlkammer hinzu. 
Überschüssige Feuchtigkeit kann 
die Leistung beeinträchtigen und die 
Einheit beschädigen.

HINWEIS: 
Empfohlene Betriebszeit: 60 Sekunden 
(eine Pause von 3 Minuten ist erforderlich, 
um den Motor nach jedem Betrieb 
abkühlen zu lassen).
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Wir behalten uns das Recht vor, die technischen Spezifikationen dieses Geräts 
jederzeit ohne vorherige Ankündigung zu ändern. Keine der in diesem Dokument 
enthaltenen Informationen hat vertraglichen Charakter. Änderungen können jederzeit 
vorgenommen werden.
© Alle Rechte vorbehalten für alle Länder von NID Concepts Limited.

NID Concepts Limited
info@heinzelmannpro.com

Scannen Sie den QR-Code oder besuchen Sie hier
www.heinzelmannpro.com/en/instruction-manual 
um die Bedienungsanleitung in verschiedenen Sprachen anzusehen

Der Heinzelmann CHEF-G ist mit einem 
Überhitzungs- Schutz ausgestattet, der 
Überhitzungsbedingungen des Geräts 
erkennt und sicherstellt, dass der CHEF-G 
sicherer arbeitet. Das Gerät schaltet 
sich ab, wenn die Temperaturen die 
sicheren Grenzwerte überschreiten, und 
verhindert so Brände oder Schäden. 
Nachdem sich der Motor abgekühlt hat, 
wird die Stromversorgung automatisch 
wiederhergestellt.

6. Überhitzungsschutz


